
APERITIUS

Pa d’espècies i  ànec :  foie ,  perni l ,  pedrers ,  melmelada de pebrot escal ivat i
vaini l la amb cruixent de panís

Croqueta de carn d´ol la i  romesco

Cul lereta de parmentier de patata, pop, suc de ceba escal ivada, ful la de
pebre vermell  i  caviar d´ol i  d 'alfàbrega

Profiterola d´alvocat i  ametl la marcona, gambeta cuita,  l lobarro fumat i
magrana

Gotet de sopa de galets

PLATS

Caneló tebi de marisc ,  beixamel l leugera de fonol l  i  velouté de l lamàntol .
Esferif icació de pebrot vermell

Peix d´escata, bearnesa de cava i  estragó. Granotto de mascarpone, bolets i
espàrrecs verds .  Sals if í  cruixent

Pularda farcida a la catalana amb escamarlans .  Salsa de carn i  tòfona amb
patates ratte al forn amb l l imona i  farigola .  Emulsió d´espinacs a la

catalana

POSTRES

Sorbet de cítr ics i  Marc de cava

Tronquet de Nadal 

Assort iment de dolços tradicionals de Nadal

Pa i Aigua

NADAL
MENU DE

XERTA RESTAURANT

100.00 € per persona. IVA inclòs


