
APERITIVOS

Pan de especias y pato:  foie ,  jamón, mol lejas ,  mermelada de pimiento
escal ibado y vaini l la con cruj iente de maíz 

Croqueta de cocido y romesco

Cucharita de parmentier de patata, pulpo, zumo de cebol la escal ibada, hoja
de pimentón y caviar de aceite de albahaca

Profiterol de aguacate y almendra marcona, camarón cocido, lubina
ahumada y granada

Vasito de sopa de galets

PLATOS

Canelón t ibio de marisco,  bechamel l igera de hinojo y velouté de
bogavante .  Esferif icación de pimiento rojo

Pescado de escama, bearnesa de cava y estragón. Granotto de mascarpone,
setas y espárragos verdes .  Sals if í  cruj iente

Pularda rel lena a la catalana con cigalas .  Salsa de carne y trufa con
patatas ratte al horno con l imón y tomil lo .  Emulsión de espinacas en la

catalana

POSTRES

Sorbete de cítr icos y Marc de cava

Tronquito de Navidad
 

Surt ido de dulces tradicionales navideños

Pan y agua

NAVIDAD
MENU DE

XERTA RESTAURANT

100.00 € por persona. IVA incluido


